CHOPPER

S TAI NL E S S S T E E L




@ Vitejte v rodiné znacky Alligator!

Nerezovy kraje¢ Alligator je Svédsky vynalez navrzeny tak, aby vam
usnadnil a urychlil pfipravu pokrmu. Diky tfem vyménitelnym sadam nozd
budete moci pfipravit cokoli od jemné nasekaného Cesneku, zazvoru
nebo ofechil az po stfedné velkou nakrajenou cibuli ¢i ovoce, nebo
dokonce hranolky nahrubo. MoZnosti je nekone¢na fada! V této malé
pfiru¢ce naleznete jednoduchy navod k pouziti nastavce Alligator. Na
webovych strankach www.alligators.se. se dale muzete podivat na
ukézkove video.

Jelikoz se noze nikdy nedotykaji dna krajeci mfizky, zustavaji ostré.
Na v8echny produkty znacky Alligator se vztahuje dvouletd zaruka.
Douféame, Ze budete s vasim novym nastavcem Alligator spokojeni!

Nerezovy kréje¢ ALLIGATOR se sbérnou nadobkou

A. Podstavec B. Horni ¢ast C. Sbérna
nadobka

D. Gistici mfizka (2ks)  E. Krajeci mfizka (2ks) F.Noze (3 ks)
Krajeni

1. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda je Cistici mfizka umisténa na
kréjeci mfizce. PoloZzte zeleninu na krajeci mfizku tak, aby
nevyénivala z mfizky ven. Rychlym pohybem pevné zatlacte na horni
cast. Nebojte se vyvinout silu.

Cibule: Pfed krajenim oloupejte a rozkrojte napdil.

2. Najemno nakrajené kousky se vsunou do sbémé nadobky, odkud je
muzete snadno odebrat.

3. Krajeni na prouzky nebo nudlicky PoloZte zeleninu svisle na krajeci
miizku a rychlym a pohybem pevné zatlagte na horni €ast.

4. Krajeni zeleniny: Polozte nakréajené prouzky zeleniny na krajeci mfizku
a zatlacte rychlym a pevnym pohybem na horni ¢ast.

5. Krajeni Stavnaté zeleniny, napf. rajcat, papriky: Rozkrojte je napul
a polozte na krajeci mfizku duzinou nahoru a rychlym pohybem
pevné zatlacte na horni East.

Vyména nozl:
6. NoZe a krajeci mfizku Ize od nerezové ramu snadno oddélit.
Zatladte na jazycek, jak je znazornéno na obrazku, a zdvihnéte dil,
ktery chcete vyjmout.

7. Pro vloZeni jinych nozi nebo krajeci mrizky zatlacte pozadovany dil do
ramu, dokud neuslysite cvaknuti.

Po pouziti

8. K cisténi krajeci mfizky odstrarite veskeré necistoty zdvihnutim
Cistici mfizky (jen ruéni myti). Kraje¢ Alligator Ize snadno omyt pod
teplou tekouci vodou (doporuceno) nebo v myéce.

POZOR! NozZe Alligator jsou ostré jako bfitval
Nikdy nepokladeijte prsty na
noze! Uchovavejte mimo dosah
deti!

V pfipadé jakychkoli dotazli se nevahejte obratit na svého mistniho prodejce
znacky Alligator.

Vyrobce
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Nerezovy krajec Alligator je celosvétové patentovany vyrobek

@ iBienvenido a la familia Alligator!

Alligator Stainless Steel Chopper es un producto Unico creado por
innovadores suecos para facilitar la preparacion de alimentos. Con sus tres
juegos de cuchillas intercambiables le permite preparar vegetales de diversos
tamanios, desde ajos finamente cortados, jengibre y nueces, hasta cebolla o
frutas de tamafo mediano y patatas fritas grandes... jLas posibilidades son
infinitas! Este folleto contiene instrucciones sencillas para el uso de su
Alligator Chopper. También encontrara un video demostrativo en nuestro sitio
web www.alligators.se.

Las cuchillas se mantienen afiladas porque nunca llegan a tocar el fondo de la
superficie para cortar. Todos nuestros productos Alligator tienen dos afios de
garantia. jEsperamos que su nuevo Alligator Chopper le sea de gran utilidad en
la cocina!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper con colector
A.Base B. Parte superior C. Colector D. Rejilla para la limpieza (2 unidades)
E. Superficie para cortar (2 unidades) F. Juego de cuchillas (3 unidades)

Uso

1. Asegurese de que la rejilla para la limpieza se encuentra colocada en la
superficie para cortar. Sittie el vegetal sobre la superficie para cortar cuidando
que no sobresalga de los bordes. Con la palma de la mano, presione la parte
superior del picador hacia abajo con un movimiento firme y rapido. No tema
usar cierta dosis de fuerza.

Cebolla: Pele y pique la cebolla a la mitad antes de cortarla.

2. Los pedazos cortados se recogen convenientemente en el colector, que es
muy facil de vaciar.

3. Para cortar en bastones: Sitlie el vegetal verticalmente sobre la superficie
para cortar y presione la parte superior del picador hacia abajo con un
movimiento firme y rapido.

4. Para cortar en dados: Sittie los bastones previamente cortados sobre la
superficie para cortar y presione la parte superior del picador hacia abajo con
un movimiento firme y rapido.

5. Para cortar vegetales jugosos (tomates, pimientos, etc.): Pique el
vegetal a la mitad, sitlielo sobre la superficie para cortar con la pulpa vuelta
hacia arriba y presione la parte superior del picador hacia abajo con un
movimiento firme y rapido.

Cambio de cuchillas

6. El juego de cuchillas y la superficie para cortar se separan faciimente del
marco de acero inoxidable. Presione el cierre como se muestra en la imagen y
levante la parte a separar.

7. Para colocar un juego de cuchillas o una superficie para cortar insértelos y
presione contra el marco hasta escuchar un clic.

Luego de usarlo

8. Para limpiar la superficie para cortar remueva los restos levantando la rejilla
para la limpieza (lavado a mano solamente). Alligator Chopper se lava
facilmente a mano enjuagandolo con agua caliente (recomendado) o en el
lavavajillas.

iCUIDADO! jLas cuchillas de Alligator son muy afiladas!
jEvite tocar las cuchillas!
iManténgase alejado del alcance de los nifios!

Si tiene preguntas o desea obtener mas informacion no dude en contactar a su
distribuidor local de Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper es un producto patentado en todo el mundo.

Bienvenue dans la famille Alligator !

Alligator Stainless Steel Chopper est une innovation suédoise congue pour

Herzlich willkommen in der Alligatorfamilie!

vous faciliter la tache en cuisine. Grace aux trois jeux de lames

Alligator Edelstahl ist eine schwedische Innovation zur Erleichterung der
i .

bles, vous pouvez hacher de I'ail trés fin, du gingembre ou des noix mais aussi
de I'oignon ou des fruits de taille moyenne et méme couper de grosses frites.
Les possibilités sont infinies ! Cette brochure contient des instructions simples
vous expliquant comment utiliser votre Alligator Chopper. Vous pouvez aussi
visionner une vidéo de démonstration sur notre site www.alligators.se.

Les lames ne touchent jamais la base de la surface de découpe et restent donc
parfaitement aiguisées. Nous offrons une garantie de deux ans sur tous nos
produits Alligator. Nous espérons que vous serez satisfait(e) de votre nouvel
Alligator Chopper !

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper avec récipient collecteur
A.Base B. Partie supérieure C. Récipient collecteur D. Grille de
nettoyage (2x) E. Surface de découpe (2x) F. Grille coupante (3x)

Utilisation

1. Assurez-vous que la grille de nettoyage est bien en place sur la surface de
découpe. Placez le légume sur la surface de découpe en veillant & ce qu'il ne
dépasse pas sur les cotés. Avec la paume de la main, pressez la partie supérieure
de l'ustensile d'un mouvement ferme et rapide. N'hésitez pas a forcer.

Pour l'oignon : épluchez-le et coupez-le en deux avant de le hacher.

2. Les morceaux hachés sont aisément recueillis dans le récipient collecteur,
qui est facile a vider.

3. Pour couper en batonnets : placez le Iégume a la verticale sur la surface de
découpe et pressez la partie supérieure de |'ustensile d'un mouvement ferme
et rapide.

4. Pour couper en dés : placez les batonnets coupés sur la surface de
découpe et pressez la partie supérieure de |'ustensile d'un mouvement ferme
et rapide.

5. Pour les légumes trés juteux, par ex. les tomates, les poivrons : coupez
d'abord le légume en deux et placez-le sur la surface de découpe cété chair en
haut et pressez la partie supérieure de l'ustensile d'un mouvement ferme et
rapide.

Changer les lames

6. La grille coupante et la surface de découpe peuvent se retirer facilement du
cadre en acier inoxydable. Appuyez sur le loquet montré sur limage et soulevez
la partie que vous voulez enlever.

7. Pour changer la grille coupante ou la surface de découpe, insérez la nouvelle
piéce et pressez contre le cadre jusqu'a ce que vous entendiez un déclic.

Aprés utilisation

8. Pour nettoyer la surface de découpe, retirez les restes éventuels a l'aide de
la grille de nettoyage (lavage a la main uniquement). L'Alligator Chopper se
nettoie & la main sous I'eau chaude (recommandé) ou au lave-vaisselle.

ATTENTION ! Les lames de I'Alligator sont trés coupantes !
Ne touchez jamais les lames !
Rangez-le hors de portée des enfants !

Pour toute question ou information supplémentaire, veuillez contacter votre
distributeur Alligator local.

Fabricant
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

L'Alligator Stainless Steel Chopper est un produit breveté dans le monde entier.

it. Mit drei | konnen Sie so gut wie
alles schneiden: Knoblauch, Ingwer oder Chilis fein hacken, Zwiebeln, Gemiise
oder Obst zerkleinern oder ordentliche Pommes Frites schneiden — die
Méglichkeiten sind unbegrenzt! Diese Anleitung erleichtert Ihnen den Einstieg
in die Anwendung Ihres Alligator Edelstahl. Auf unserer Website finden Sie
auferdem unser Vorfihrfilm: www.alligators.se

Da die Messer den Boden des Stempels nicht beriihren, bleiben sie stets
scharf. Auf alle Alligatorprodukte gibt es zwei Jahre Garantie. Wir hoffen, dass
Sie an Ihrem neuen Alligator Edelstahl viel Freude haben werden.

ALLIGATOR Edelstahl
A. Unterteil B. Oberteil
D. Reinigungsgitter (2st)  E. Stempel (2 st)

C. Auffangbehélter
F. Messereinsatz (3 st)

Benutzung

1. Stellen Sie sicher, dass das Reinigungsgitter in den Stempel eingelegt ist.
Legen Sie das Gemiise auf den Stempel so, dass es nicht iiber die Kanten
hinausragt. Dann das Oberteil mit offener Hand schnell und fest
herunterdriicken. Nicht zu vorsichtig sein — schwungvolles Durchdriicken
macht das Schneiden sogar leichter!

Zwiebeln: Vor dem Hacken schélen und halbieren.

2. Die zerkleinerten Teile werden bequem in den Auffangbehélter gedriickt, der
leicht zu entfernen ist - die Seitenwand bei dem Einzelloch leicht andriicken.

3. Um Streifen zu schneiden: Das Gemiise senkrecht auf den Stempel
stellen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

4. Um Wiirfel zu schneiden: Die geschnittenen Streifen auf den Stempel
legen und das Oberteil schnell und fest herunterdriicken.

5. Bei Gemisesorten mit Haut, z.B. Paprika, Tomate: Gemiise halbieren
und mit der Haut nach unten auf den Stempel legen; dann das Oberteil schnell
und fest herunterdriicken.

Messersatz austauschen

6. Messereinsatz und Stempel kénnen einfach aus dem rostfreien Rahmen
entnommen werden. Driicken Sie die Sperre wie auf der Abbildung angezeigt
und heben Sie das Teil heraus.

7.Um einen neuen Messereinsatz oder einen neuen Stempel einzusetzen,
legen Sie ihn hinein und driicken Sie ihn gegen den Rahmen, bis ein Klicken zu
héren ist.

Nach der Benutzung

8. Um den Stempel zu reinigen, heben Sie ev. Reste mit dem Reinigungsgitter
heraus. (Gitter nicht in die Spiilmaschine!). Wir empfehlen, den Alligator
Edelstahl einfach unter flieRendem Wasser abzuspilen — kann aber auch in die
Spiilmaschine!

VORSICHT! Die Alligatormesser sind sehr scharf!
Die Messer nicht beriihren!
Fiir Kinder unzuganglich aufbewahren!

Fir Fragen oder weitere Informationen wenden Sie sich bitte an Ihren
Alligatorhandler.

Hersteller
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Edelstahl ist weltweit patentiert.
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@ Valkommen till Alligatorfamiljen!

Alligator Stainless Steel Chopper &r en svensk innovation utformad for att
underlatta matlagningen. Med dess tre utbytbara knivsatser kan du gora allt
fran finhackad vitlok, ingefara eller nétter, till hackad I6k eller frukt av
medelstorlek, till rejala pommes frites. Mgjligheterna ar obegransade! Den har
broschyren innehaller enkla instruktioner for hur du anvéander din Alligator
Chopper. En demonstrationsfim kan ocksa ses pa var hemsida
www.alligators.se.

Eftersom knivarna aldrig nar botten av skarbanken, férblir de vassa. Alla
Alligatorprodukter har tva ars garanti. Vi hoppas att du kommer att ha gladje av
din nya Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper med uppsamlare

A. Basdel B. Overdel C. Uppsamlare
D. Rensningsgaller (2 st E. Skarbank (2 st) F. Knivram (3 st)
Anvandning

1. Forsakra dig om att rensningsgallret ar pa plats pa skarbanken. Placera
gronsaken pa skarbanken och se till att den inte ligger utanfor kanten av
banken. Med oppen hand, tryck ner 6verdelen snabbt och bestamt. Var inte
radd for att anvéanda kraft.

Lok: Skala och halvera innan du hackar.

2. De hackade bitarna trycks behandigt in i uppsamlaren, som &r enkel att
témma.

3. For att skara stavar: Placera gronsaken vertikalt pa skérbanken och tryck
ner éverdelen snabbt och bestamt.

4. For att tarna: Placera de skurna stavarna pa skarbanken och tryck ner
Sverdelen snabbt och bestamt.

5. For saftiga gronsaker, t.ex. tomat, paprika: Halvera grénsaken och placera
den péa skarbanken med fruktkéttet uppat och tryck ner Gverdelen snabbt och
bestamt.

Byta knivsats

6. Knivramen och skarbanken kan enkelt tas bort fran den rostfria ramen. Tryck
pa sparren som visas pa bilden och lyft upp delen som ska tas bort.

7. For att satta dit en ny knivram eller skarbank, skjut in den nya delen och tryck
mot ramen tills du hér ett klick.

Efter anvandning

8. For att rengéra skarbanken, avidgsna eventuella rester med rensningsgallret

(endast handdisk). Alligator Chopper kan enkelt rengoras under rinnande
(r eller i di:

VARNING! Alligatorknivarna ar mycket vassa!
ROr aldrig knivarna!
Forvaras oatkomligt for barn!

® Tervetuloa Alligator-perheeseen!

Alligator Stainless Steel Chopper on ruotsalainen keksintd, joka on suunniteltu
helpottamaan ruoanlaittoa. Sen kolmella valhdenavaHa terasana\\a voll

valmistaa kaikkea hienoksi leikellysta tai
silputtuun sipuliin- tai hedelmiin tai !
perunoihin. isuudet ovat raj Tassa a on helppoja

ohjeita Alligator Chopperin kayttéon. Myds esittelyvideo on nahtévana
verkkosivullamme www.alligators.se.

Koska leikkuuterat eivat koskaan osu leikkuualustaan, ne pysyvat teravina.
Kaikilla Alligator-tuotteillamme on kahden vuoden takuu. Toivottavasti uudesta
Alligator Chopperistasi on sinulle suurta hyétya!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper keraajalla

A. Perusosa B. Yléosa
D. Puhdistustitila (2 kp)) E. Leikkuualusta (2 kp) F. Leikkuurunko (3 kpl)
Kayttd

1. Varmista, etta puhdistusritiia on paikallaan leikkuualustassa. Aseta vihannes
leikkuualustalle ja varmista, ettei mikdan osa siitd ole alustan laidan
ulkopuolella. Paina yldosa alas avoimella kadella nopeasti ja vakaasti. Kayta
riittévasti voimaa.

Sipuli: Kuori ja halkaise sipuli ennen sen leikkaamista.

2. Silvotut osat painuvat katevasti keraajaan, joka on helppo tyhjentaa.

3. Pitkulaisten vihannesten leikkaaminen: Aseta vihannes pystysuoraan
leikkuualustalle ja paina yldosa alas nopeasti ja vakaasti.

4. Kuutioiminen: Aseta leikatut suikaleet leikkuualustalle ja paina yldosa alas
nopeasti ja vakaasti.

5. Mehukkaat vihannekset, kuten tomaatit ja paprikat: Puolita vihannes ja
aseta se leikkuualustalle hedelméliha yl6spéin ja paina yldosa alas nopeasti ja
vakaasti.

Teréasarjan vaihtaminen

6. Leikkuurunko ja -alusta voidaan helposti irrottaa ruostumattomasta rungosta.
Paina kuvassa nakyvéaa salpaa ja nosta ylos poistettava osa.

7. Uuden leikkuurungon tai -alustan asettamiseksi paikalleen, aseta uusi osa
sisaan ja paina sita sisaanpain, kunnes kuulet napsahduksen.

Kayton jalkeen

8.1 i pyyhi pois liset jaanteet

avulla (vain kasitiski). Alligator Chopper voidaan helposti puhdistaa juoksevalla
lampimall vedella (suositellaan) tai tiskikoneessa.

VAROITUS! Alligator-leikkuuterat ovat hyvin teravia!
AI koskaan koske teriin!
i 1 lasten ulottt

Jos sinulla on |olak|n kysyttavaa tai haluat lisatietoja, ota yhteys Alligator-

For fragor eller ytterligare information, vanligen kontakta din lokala Alli -

forsaljare.

Tillverkare
EPUAG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper ar patenterad i lander vériden Gver.

Yjé

Valmistaja
EPUAG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper on patentoitu useissa maissa ympari
maailmaa.

@ La famiglia Alligator vi da il benvenuto!

Alligator Stainless Steel Chopper & un prodotto innovativo svedese creato per
facilitare la preparazione di svariati piatti di cucina. Grazie a tre diversi kit di
lame, potrete fare di tutto: sminuzzare aglio, zenzero o frutta secca, affettare
cipolle o frutta di medie dimensioni, persino preparare delle belle patatine da
friggere. Questa brochure contiene delle semplici istruzioni per I'uso del vostro
Alligator Chopper. Un filmato dimostrativo si pud guardare sul nostro sito
www.alligators.se.

Le lame rimangono affilate poiché non raggiungono mai il fondo del tagliere.
Tutti i nostri prodotti Alligator hanno due anni di garanzia. Speriamo che il
vostro nuovo Alligator Chopper vi dara grandi soddisfazioni!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper con Collector
B. Parte superiore
D, Grata per pulizia (2 pz) E. Tagliere (2pz)

C. Raccoglitore
F. Grata di lame (3 pz)

Uso

1. Assicuratevi che la grata per la pulizia sia posizionata sul tagliere. Poggiate
I'ortaggio sul tagliere assicurandovi che non esca dai bordi del tagliere stesso.
Con il palmo aperto della mano, spingete verso il basso la parte superiore con
movimento rapido e deciso. Non abbiate timore ad usare una certa dose di
forza.

Cipolla: shucciate e dividete a meta prima di affettare.

2. | pezzi tagliati vengono spinti nel raccoglitore, che & facile da svuotare.

3. Per ottenere bastoncini: poggiate I'ortaggio verticalmente sul tagliere e
spingete la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

4. Per ottenere dadini: poggiate i bastoncini gia tagliati sul tagliere e spingete
la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

5. Per ortaggi succosi, ad esempio pomodori o peperoni: dividete
I'ortaggio a meta e poggiatelo sul tagliere con la polpa rivolta verso /'alto e
spingete la parte superiore verso il basso con movimento rapido e deciso.

Per cambiare le lame

6. La grata di lame ed il tagliere si possono estrarre facilmente dalla struttura
in acciaio inox. Spingete il fermo indicato nellimmagine e sollevate la parte che
volete estrarre.

7. Per inserire un’altra grata di lame o un altro tagliere, inserite la parte stessa
e spingetela verso il basso finché non sentite un clic.

Dopo I'uso

8. Per pulire il tagliere, rimuovete eventuali resti con la grata per la pulizia (solo
lavaggio a mano). Alligator Chopper si pud pulire facimente sciacquandolo
sotto acqua corrente calda (consigliato) o nella lavastoviglie.

ATTENZIONE! Le lame di Alligator sono molto affilate!
Non toccate mai le lame!
Tenete lontano dalla portata dei bambini!

Se avete domande o volete altre informazioni, gentiimente rivolgetevi al vostro
rivenditore locale di Alligator.

Produttore
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper & un prodotto brevettato in diversi paesi in
tutto il mondo.

Bem-vindo a familia Alligator!

Alligator Slamless Steel Chopper é uma inovagao sueca criada para facilitar na

limentos e na 4o de diversos pratos. Com os seus
trés conjuntos de laminas de corte intercambiéveis pode-se fazer de tudo:
picar alho, gengibre ou frutos secos, picar cebola ou fruta de tamanho médio
até cortar batatas fritas espessas. As possibilidades s&o infinitas! Essa
brochura contém instrugdes simples de como utilizar o seu Alligator Chopper.
Um filme demonstrativo também pode ser visto no nosso sitio web
www.alligators.se.

Uma vez que as laminas ndo tocam o fundo do suporte de corte elas
permanecem afiadas. Todos os produtos Alligator tém dois anos de garantia.
Esperamos que o seu novo Alligator Chopper venha Ihe proporcionar grande
satisfagao!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper com Recipiente Coletor
A.Base B. Parte superior C. Recipiente coletor D. Grade de limpeza (2 pegas)
E. Suporte de corte (2 pesas) F. Grade de laminas de corte (3 pegas)

Instrugao de Uso

1. Certifique-se de que a grade de limpeza esta bem posicionada sobre o
suporte de corte. Coloque o legume no suporte de corte e tenha cuidado em
nao deixar o legume ficar fora da borda do suporte de corte. Com a mao
aberta, pressione a parte superior com um movimento rapido e firme. Nao
hesite em usar uma certa dose de forga.

Cebola: Descasque e parta ao meio antes de picar a cebola.

2. De forma prética as partes picadas sédo transferidas para dentro do
recipiente coletor, que é facil de esvaziar.

3. Para cortar em forma de palitos: Coloque o legume verticaimente no
suporte de corte e pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.
4. Para cortar em forma de cubos: Recoloque os legumes cortados em
palitos no suporte de corte e pressione a parte superior com um movimento
rapido e firme.

5. Para legumes suculentos, como por exemplo tomate e pimentao: Parta o
legume ao meio e coloque uma das partes sobre o suporte de corte com a polpa
virada para cima e pressione a parte superior com um movimento rapido e firme.

Para a troca da grade de laminas e o suporte de corte

6. A grade de laminas de corte e o suporte de corte podem ser retirados da
estrutura de ago inoxidavel de forma muito simples. Pressione a trava, como é
mostrado na figura, e levante a parte que sera removida.

7. Para colocar ali uma nova grade de lamina de corte ou suporte de corte, encaixe
anova parte e pressione a contra a estrutura de ago até se escutar um clique.

Depois da Uso

8. Para limpar o suporte de corte, retire os eventuais restos com a grade de
limpeza (lavar a mao somente). Alligator Chopper pode ser facilmente lavado
em agua corrente quente (recomendado) ou na maquina de lavar loiga.

CUIDADO! As laminas do Alligator sdo muito afiadas!
Nunca toque nas laminas!
Manter fora do alcance de criangas!

Caso deseje fazer perguntas ou obter mais informagées, por favor contactar o
seu revendedor local dos produtos Alligator.

Fabricante
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper € um produto patenteado em diversos
paises do mundo inteiro.
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Przedstawiamy rodzing produktéw Alligator!

Alligator Stainless Steel Chopper jest innowacyjnym szwedzkim produktem,
ktory zostat opracowany, aby utatwi¢ przygotowywanie positkéw. Za pomoca
trzech wymiennych zestawow ostrzy mozna robi¢ wszystko — poczawszy od
drobnego posiekania czosnku, imbiru czy orzechéw, poprzez pokrojenie cebuli
lub owocéw na $redniej wielkosci kawatki, a skoficzywszy na pocieciu

6w na duze frytki. Moz $ci sg ni i Niniejsza broszura
zawiera wskazowki dotyczace sposobu uzywania Alligator Chopper. Na naszej
stronie internetowej www.alligators.se mozna réwniez zobaczy¢ film
instruktazowy.

NoZze pozostajg ostre, poniewaz nigdy nie dotykajg dna wkiadki do krojenia.
Wszystkie produkty Alligator sg objete dwuletnig gwarancjg. Mamy nadzieje, ze
bedziecie Panstwo zadowoleni ze swojego nowego Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper z pojemnikiem
A. Podstawa B. Cze$¢ gérna C. Pojemnik D. Kratka do czyszczenia (2 szt)
E. Wkfadka do krojenia (2 s2t) F. Ramka z ostrzami (3 szt)

Sposdb uzycia

1. Upewni¢ sie, ze kratka do czyszczenia znajduje sig na wktadce do krojenia.
Polozy¢ warzywo na wkiadce do krojenia w taki sposob, by nie wystawato poza
krawedz wktadki. Otwartg dionig szybko i zdecydowanie nacisngé czes¢
goérna. Nie nalezy obawiac sig uzycia sity.

Cebula: Przed pokrojeniem obra¢ ze skorki i podzieli¢ na pét.

2. Pokrojone kawatki wpadajg do pojemnika, ktéry mozna fatwo opréznic.

3. Krojenie w stupki: Potozy¢ warzywo pionowo na wktadce do krojenia, a
nastepnie szybko i zdecydowanie nacisng¢ cze$¢ goérna.

4. Krojenie w kostke: Potozy¢ pokrojone stupki na wktadce do krojenia, a
nastepnie szybko i zdecydowanie nacisng¢ cze$¢ goérna.

5. Soczyste warzywa, np. pomidory, papryka: Podzieli¢ warzywo na pot i
potozy¢ na wkiadce do krojenia migzszem do gory, a nastepnie szybko i
zdecydowanie nacisngc czes$¢ gorna.

Wymiana zestawu ostrzy

6. Z nierdzewnych elementéw mozna z fatwoscig wyjaé ramke z ostrzami i
wkiadke do krojenia. Nacisng¢ zatrzask pokazany na rysunku i podnies¢ czesé,
ktéra ma zostac wyjeta.

7. Aby zatozy¢ nowg ramke z ostrzami lub wktadke do krojenia, nalezy wsuna¢
nowa czes¢ i docisngg, az rozlegnie sig odgtos zatrzasku.

Po uzyciu

8. Aby oczysci¢ wkiadke do krojenia, nalezy usunagé¢ ewentualne pozostatosci
warzyw za pomoca kratki do czyszczenia (nadaje sie wylgcznie do mycia
recznego). Alligator Chopper mozna fatwo umy¢ pod biezaca ciepta woda
(zalecany sposob mycia) lub w zmywarce.

OSTRZEZENIE! Ostrza urzadzen Alligator sa bardzo ostre!
Nie wolno nigdy dotykaé ostrzy!
Przechowywaé w miejscu niedostepnym dla dzieci!

W przypadku jakichkolwiek pytan lub w celu uzyskania dodatkowych informacji
prosimy o kontakt z lokalnym sprzedawca produktow Alligator.

Producent
EPUAG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper jest chroniony patentem w wielu krajach
$wiata.

Mo6po noxanoBatb B cembto Alligator!

Alligator Stainless Steel Chopper — aTo wWwBeackoe n3obpeteHve ans
YNPOLLEHHOrO NPUroTOBNEHUS NMUALLK. an NOMOLLUM Tpex 3ameHsieMbIX HOXel
Bbl cMOXETE NPUroToBUTL Kak MENKo NOPYBNeHHBI YECHOK, UHXMP UMK Opexy,
Tak 1 6onee KpynHo nopyBnexHbIi Nyk i pyKTLI UK KPYMHBIA kapTodens
hpu. BoamoxHocTv npubopa Heorp: ! NlaHHasi p:
npocTble ykasaHusi Mo ucnonb3osaknio Alligator Chopper. WHCTpyKUMOHHOE
BUAEO Bul MOXeETe NpoCMOTPeTh Ha Halem caiite www.alligators.se.

TocKOMbKY HOXY HUKOT/A HE KACaKTCS PA3fIenoUHOM NOBEPXHOCTH, OHM BCEraa
ocTalTcs ocTpbiMi. Ha Bee Halum npoaykTsl cepum Alligator npepoctasnsietcst
rapaHTUsi B TeyeHue /1ByX net. Mel Hafeemcsi, 4To Bel ¢ pagocteio Gyaete
nonk3oBaTkCcs Bawmm HoebiM npubopom Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper ¢ noasoHom
A. OcHoBaHue B.BepxHssiyacte C.MogaoH  D. PeweTka Ans YncTku (2 wr.)
E. PasfenoyHas nosepxHocTs (2wr)  F. Hoxu (3 wr.)

WUcnonbaosanue

1. Y6eauTech B TOM, 4TO pewweTka st YUCTKU HAXOUTCS Ha MecTe Ha
pa3[enoyHo NoBEPXHOCTA. oMECTUTE 0BOLL Ha PA3AEmNoYHYI0 NOBEPXHOCTL
TaK, 4okl OH He BLICOBBIBANCA 3a €€ Kpasi. BbICTPO U YBEPEHHO HaxmuTe
NafIOHBIO HA BEPXHIOIO YaCTb. He GOTECH CMMbHO HaxaTb.

Nyk: MouncTute 1 paspexbTe nononam nepes HapyGKoii

2. Hapy6neHHble kycoukyt YJ0GHO NPOTANKUBAIOTCS B MO/IOH, KOTOPBIIt NIErko
OMOPOXHAETCS.

3. [ins Hape3ky cTon6uKoB: MoMecTUTe 0BOLL BEPTUKAIEHO Ha PA3AenoyHyo
M10BEPXHOCTb U GICTPO 1 YBEPEHHO HAXKMUTE Ha BEPXHIOK YaCTb.

4. [ins Hape3ku ky6ukos: [l Ha pa3pg y
MIOBEPXHOCTb M GBICTPO 1 YBEPEHHO HAXKMUTE HA BEPXHIOK) YaCTb.

5. ANA COuHbIX OBOLUEN, HanpUMep NOMMAOPOB MNM CMaAKoro nepua:
Pa3gpexbTe 0BOL| MOMOMaM, NOMECTUTE Ha Pa3ernouHylo MOBEPXHOCTH
MSKOMBIO K8EPXY 1 GBICTPO U YBEPEHHO HAXMMTE Ha BEPXHIOIO YaCTb.

3ameHa Hoxei

6. Hoxv 1 pasaenouHasi 4ocka NErko CHUMAIOTCS C HepXaBelollein pambl.
HaxmuTe Ha neperoposiku, nokasaHHble Ha WNMIOCTPALMM, U CHAMUTE
Kenaemyto YacTb.

7. UToBbI NOMEHSTL HOXY UK P BCTaBbTE

4aCTb 1 HAaXMWTE Ha paMy /10 Wenyka.

Mocne ucnonb3osams

8. OuMCTUTE PA3ENOYHYI0 MOBEPXHOCTb OT OCTATKOB OBOLLEV MPU MOMOLM
peleTk Ans YnCTKM (Tonbko pyyHas moiika). Alligator Chopper nerko
NpoMbIBAETCA MOf Tekyllel ropsyeil BOAOW (PeKkOMEeHayeTcs) unu B
NOCYAOMOEYHOI MaLLUHE.

BHUMAHME! Hoxu npu6opos Alligator oueHb ocTpbi!
Hukorpa He npuKkacaitTech K nessuio Hoxeii!
XpaHuTe B HeAOCTYNHOM ANs AeTeit mecTe!

KoA®w opigare atnv oikoyévela Alligator!

To Alligator Stainless Steel Chopper eivai éva coundiké kaivoTé o TIpoidv Tou
BIEUKOAUVEI TNV TTPOETOI acia Tou gaynTou. Me Ta Tpia SIaQOPETIKG OET
AXaIPIWV TTOU TO OUVOBEUOUV, TIOPEITE VO KAVETE Ta TIGVTA, OTI6 TO VO
Wikokdwete ok6pdO, TTTEPSPICA 1) ENPOU— KapTTOU— £XPI va KOWETE KPE UBIK
kal gpoUTa goaiou eyéBou—, fj akd N Kai TTpay aTiké— Tnyavité— Tarare—. O1
BuvaTtéTnTe- €ival amepiopiaTe-! To TapOv QUANGBIO TTEPIEXE ATTAE— 0BNyie— yia
™ owoTn Xprion Tou Alligator Chopper. ETrion— Topeite va rapakoAouBroete
1o Tavia emideIgn— otnv I0TooeAida a—: www.alligators.se

Emeidn Ta axaipia dev akou TTOUV TTOTE TOV TTATO TN— ETTIPAVEIN— KOTTT—,
Trapa évouv ko@Tepd. OAa Ta TipoidvTa Alligator €xouv eyyunon SUo Twv.
EATidou € va xapeite 1o véo oa— Alligator Chopper!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper £ Soxgio cuAAoyrj
A.Bdon B.Mdvw épo— C. oxeioouhoyrp  D.TMAéy akaBapio ol (2xo )
E. Emgaveia kotr—(2x0 )  F. MAaiolo axaipiwv (ko )

Xprion

1. BeBaiwbeite 6T To TTAEY a KaBapio oU €ival TOTTOBET évo eTTavw otV
ETMPAveI KOTITi—. TOTIOBETATTE TO AAXAVIKG TTIAVW GTNV ETTIQAVEIR KOTTT—, £T01
WOTE va NV TTPoEgEXel aTé auTryv. MiECTE To Avw €Po— € avoIXTH TTAAA n
QATroTO O KOl OTABEPG TIpo—Ta kATW. Mnv QOBAaTE va EDETE € BUvVa N.

Kpe 0810 ZepAoudioTe kal KOWTE Ta 0T €01 TIPIV TA YINOKOWETE.

2. Tako ara Ba Tégouv Gvera aTo SoxEio GUAOYI|—, TO 0TToi0 adeIdel EUKOAA.
3. T va KOYeTe TTAOTOUVGKIA 1} Awpide : TOTOBETAOTE TO AaXavIKG KABET
EMAVW OTNV EMPAVEIX KOTT— KOl TNETE TO dvw €po— aTmdTo a Kal oTaBepd
TTPO—Ta KATW.

4. Na va k6yete o€ KUPoU : TOTTOBETAOTE Ta KO éva MAOTOUVAKIQ ETTAVW OTNV
ETMPAVEI KO- KOl TTIEGTE TO Gvw £PO— ATIGTO O Kal OTABEPG TTPO— Ta KATW.

5. Ma Jou epd Aaxavikd, T.x. VTo are , miepié : Kyte 10 gpouTo aTn £€0n
Kal TOTIOBETAOTE TO EMAVW OTNV EMQAVEIN KOTI— € T OGPKa TPO Ta TAVW Kol
TIEQTE TO GVW £PO—ATIOTO O Kal OTABEPE TIPO— Ta KATW.

AMAayr| Tou OET axaIpIV

6. To TTAdiolo axaIpilv Kai n ETPAVEIR KOTT— agaipoUvTal EUKOAa atré To
avogeidwTo TAdioio. MEoTe To KOU TIw a OTTW— QaiveTal OTNV EIKOVA Kal
QAVOONKWOTE TO KO GTI TTOU BEAETE VO AQQIPETETE.

7. Nava TomoBeTAoETE TNV idia B¢0n éva véo TTAGIoIO axaipiwv i 1a GAAN
ETMPAVEI KOTIT|—, OTIPWETE TO VEO £EAPTN O TIPO—Ta €071 Kall TTIECTE TO TIAVW OTO
TIAGICI0 £XPI V' OKOUOETE EVal KAIK.

Merd T xprion

8. Ma va kaBapioETe TNV ETQAVEIR KOTIT—, AQaIPETTE TUKOV UTTOAEI AT € TO
TAéy a kaBapio oU ( 6vo TAUGI o aTo xépi). To Alligator Chopper kaBapiletal
£UKoAa € TpeEXoU evo eaTO vepO (CUVIOTATAN) f) OTO TIAUVTAPIO THATWV.

MPOZOXH! Ta ayaipia Tou k6@t Alligator cival 1S1aiTepa Ko@Tepd!
Mnv akou Trdre ToTE Ta axaipial
KparrioTe Tov K6QTN akpid amé Ta maidid!

Mo n3a a e K

‘Avnepy npu6opos Alligator.

Warotoeutens
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper 3anaTeHToBaH B CTpaHax BO BCEM MUpe.

Mo epTr 1 emTmAéoV i i) €7 £ TOV TOTTIKO

oa-diavo £atou Alligator.

Karaokevoaoti
EPUAG - info@alligators.se - www.alligators.se

To Alligator Stainless Steel Chopper €xel kataxwpn6ei w— eupeaiTexvia kal
OXEDIOOTIKI TTATEVTO O SIGQPOPE— XWPE—TOU KOG OU.

Alligator ailesine hos geldiniz!

Alligator Stainless Steel Chopper, yemek pisirmeyi kolaylastirmak igin
olusturulmus bir Isveg yeniligidir. Degistirilebilir olan (ig adet bigak setiyle, ince
dogranmig sarmisak, zence | veya kuru kabuklu meyvelerden tutun, orta
biiytiklikte dogranmis sogan veya meyvelerden iri pomfritze kadar herseyi
yapabilirsiniz. Olanaklariniz sinirsizdir!  Elinizdeki bu brosiir, Alligator
Chopper'inizin nasil kullanilacagini gésteren basit talimatlar igermektedir.
Ayrica, www.alligators.se internet sitemizde bir gésteri Imi de izleyebilirsiniz.

Bigaklar, asla dograma zeminine ulasmadigi igin keskinliklerini muhafaza ederler.
Tim Alligator drdinlerimiz iki yil garantilidir. Yeni Alligator Chopper‘inizden
memnun kalacaginizi umuyoruz!

ALLIGATOR Stainless Steel Chopper, toplama kabiyla birlikte
A Anaparga  B.Ustkisim  C.Toplamakabi  D.Temizleme izgarasi (2 adet)
E. Dograma zemini (2 adet) ~ F. Bigakli gergeve (3 adet)

Kullanihgi

1. Temizleme dograma init inds emin olunuz.
Sebzeyi dograma zemini tizerine yerlestirin ve kenardan disari tasmamis
olmasina dikkat edin. Ust bélimii acik el ayasiyla gabuk ve kararl bir sekilde
asagdi dogru bastiriniz. Giig kullanmaktan gekinmeyiniz.

Sogan: Dogramadan énce sogani soyup yariya ayiriniz.

2. Dogranmis olan pargalar, kolaylikla bosaltilabilen toplama kabina itelenir.

3. Uzun pargalar halinde kesmek igin: Sebzeyi dikey sekilde dograma zeminine
yerlestirin ve Gst bolimi gabuk ve kararli bir sekilde asagi bastiriniz.

4. Kiip seklinde kesmek igin: Kesilmis olan uzun dilimleri dograma zeminine
yerlestirin ve (st bolimii cabuk ve kararli bir sekilde asagi dogru bastiriniz.

5. Ornegin, domates ve biber gibi sulu sebzeler igin: Sebzeyi yariya ayirin ve
meyvenin etli yerini yukan gelecek sekilde dograma zeminine yerlestiriniz ve Gst
bélimii cabuk ve kararl bir sekilde asagi dogru bastiriniz.

Bigak setinin degistiriimesi

6. Bigak seti ve dograma zemini, paslanmaz gergeveden kolaylikla gikarilabilir.
Resimde gorillen emniyet mandalina basiniz ve gikartilacak olan kismi yukari
kaldiriniz.

7. Yeni bir bigak seti veya dograma zemini yerlestirmek icin, yeni pargayi igeri
dogru itiniz ve bir tik sesi duyuncaya kadar gergeveye dogru bastiriniz.

Kullandiktan sonra

8. Dograma zeminini temizlemek igin, muhtemel artiklari temizleme
1zgarasindan gikarin (sadece elde yikanir). Alligator Chopper, sicak su altina
tutmak suretiyle (tavsiye olunur) veya bulasik makinesinde kolaylikla yikanir.

UYARI ! Alligator bigaklari gok keskindir!
Bigaklara higbir surette elle dokunmayiniz!
Cocuklarin bir yerde !

Sorulariniz veya daha ayrintili bilgi igin, litfen yerel Alligator satis bayiligi ile
irtibat kurunuz.

Uretici rma
EPU AG - info@alligators.se - www.alligators.se

Alligator Stainless Steel Chopper, tim diinya (zerindeki baz: Ulkelerde
patentlidir.
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